
 

 

 

 
 
 
 

ORGANIZACIÓN DE LONJAS 
 
 

- Objetivos del curso: Coordinar y supervisar, la recepción, clasificación y 

etiquetado para subasta de los productos pesqueros, cumpliendo la normativa en 

control de calidad, seguridad y salud laboral vigente, en lonjas, mayoristas de 

pescado y grandes superficies. 

 

- Nº horas: 460 horas (380 teóricas  + 80 de prácticas en empresas) 

 

- Requisitos de acceso: Bachillerato o superar una prueba de acceso. 

 

- Fechas provisionales: 

• Inicio matrícula: 18 de noviembre 

• Inicio curso: 8 de enero de 2020 

• Fin curso (clases teóricas): 30 de abril 2020 

 
 
  


